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Einmal im Jahr treffen
sich die Gourmets im
Rheingau. Zu ihrem
Festival kommen die
bekanntesten Winzer
und die besten Kiche
aus aller Welt,

VoM PETER BADENHDP

Dae geeriffelte Taube von Thomas
Felier kann er nicht vergessen
Hans Burkhardt Ullrich ha: ::lmn
viel geschen in seinem
| cherlchon - aber diese En:mun
des legendiren Chefs der French
| Laundry® im lalifomischen Yoant-
ville geht dem Inhaber des Hotels
Kronenschlasschen nicht aus dem
Kapf: .Einfach sensationell!
Umi in den Genuss von Kellers
ﬁﬂmnst i kommen, ist Ullrich
icht cigens ins Naga Vil
reist. Fr hat mmmi :rm{ﬁ-

der  Fusfundfinfgiihrige, der
sich wor Prelsen, Anerkenmmg
und Gasten ksum remten kann, hac
sich mit einer Ketnen Mannschaft
suf den Weg in den Winzeron
Hamenbeim  im  Rheingsu  ge-
machit, um beim RMlhR:u-qu\
met-Festival ein paar seiner in der
Geniefer-Szene lugv.mhr:n Krea-
tiomen unter dic Leute @ bringen.
WFiir dic Giiste war das eine OF-
fenbarung - und fiir uns unglaub-
lich besindruckend, mit welchem
Aufwatd dieser Mann kocht”, erin-
nert sich asch Parik Kimpel an

das Festival vor vier Jahren, Min sel- :

ner Kibchen-Mannschaft hae der |

Chefloch des Kronenschligsschens I
damals |

iden Meseer aus L

UIMETSILEE, S0 Wie er o8 in ein paar
‘Wachen wieder tun wind - diesmal
gehe er mwar ndcht Thomas Keller
ar Hand, aher dafiir Hlarald Wokl-
fahrt, Dankel Boulud, Jean-Gieorges
Elcin und cin paar anderen Dieis
Seerne-Chefs sowic gut dreiflig wei-

Kimpels £
g1btﬁktﬂ-:1=rﬁ.ﬂ'hhm Vieran- |

-;rall.ung m der so viele mambafe
Kiichenchels  und  renommicre

lin-5eernen ausgersichneten Ame- |
rikaner cinfach eingeladen. Und |

| gander ausschenken. 1o Eum je

Yom Feinsten: Bei den moderierten Tastings kswmmen natiorlich nicht wur Wibnsinnstronfin wie Petrue ins Glas - mitunter aber ches dsch,

vor den Augen des Partyvolks exgui- |
site Kleinigheiten, wihrend mehr |
als mmanzig Rheingauer Winzer |
ihre besten Rieslinge und Spathar- |

Gag kostet der Spall - for man-
chen Feinschmecker fast peschenkt.
Das kann man von einigen ande-
ren Veranstaltungen an den dann
Iolgenden 13 Tagen bis sar abechlie-
fienden Haus- ond Kiichenparty
im fn ewar micht
sn. Aber erstens hat wahrer Ge-
nuss schon immer selnen Preis ge-
habt, Und zweitens sind  auch

o Euro fir ein  finfgangiges

“mhmwhmiﬂ-mHmMmrn;::i

ou unseremn Unce-in-a-lifetime Tis-
fng.” [las igt chnn mit mge
uwndl sehreshe ygo Faro pro Person,
i Buche, st aber meistens als Ers-
s ausverkauft, wenn im Movem-
beer das Programm fiir das néchste
Festival veroftentlicht wind. In die-
sem Jahr lisst Ullrich je ache Jahr-
ginge der  Bordeaux-Legenden
Chirteau Perrus  und - Chiitean Le
Pin ausschenken - Weine, die im
Handel miche unter 2000 Eurn je
Flasche 0 bekommen sind,
T.humll habe es allerdings sin
o T e B Lot
Kﬁm ke Em.m'll-nn-l_ghn.
Probe verkauft gewesen seien, er-
zihlt Ullrich.,  Mormalérweise

| den hielten sich in dicsern Jahr 1-uf—
| fallend mrick. Wihrend Banken,

Versicherungen oder Automohil-
firmen soma etwa 15 Prozent der

»Highend fiir Feinschmecker

gmdml‘mm der Pradikars-
weingiter des Bheingan anreisen,
wahre Gourmets, die sich keines
der Gals-Dinners im feslich ge-
schmiickeen Sd des - Kronen-

bringe? MNavidich*, cigt der Festi-
val-Chef, hale sich mit Mamen
aber ebensy eisern wie vornehm
kam mal jemand, der uns als Su-

Tan W ge e praaan

natne der Gasthinhe, die wihrend
der Dinnes-Abende wie Feldhes-
ren in der Kiche stchen. Mic ssi-
nen 15 Mitarbeitermn unterstitzt der
167 nur ein paar Kilometer rhein-

| schen  Valers
i hat bai Sterme-
| kbchen in Pa
| ris. Wew Yark
| und Kadifor-
| nien dein Handwerk gelernd, bewar

| 35 Michelin-5terne und
. 420 Gault-Millau-Punkte

Wenn das Festival am Domnerstag,

| 25, Februar, mit der tradibionelben

Walcome-Party Im Welngut Baiihs-

| s Ress begonmen hat, geht es
| 13 Tage lang Schiag aul Schiag, An
ledem Festivaltag fimden mindes-

tens dre, mitunber auch vief oder
finf Veranstaftungen stalt. Gebo-
ten werden stets ein mehrgBngiger

| Lunch am Mittag, ein Wein-Tasting

am Nachmittag und gin Hrner am
Abend, dary kommen Kochdemons-
Iratianen, Workshops sowie eine
Weinveritnigerung und die grofe
Prisentation. e Pibdikabomsir:

qgliter des Rheingsus im Laigndarmi-
foriam von Klosler Eberbach.

Einer der Interessantesten Gast-
kbcha ist in digsem Jahr der 39 Jah-
re alte Chrls
Dler
Zohn winpr
PraniBsiseten
Mutter und &
s M

& in weine Wahieimat Bali ging,
Dort koeht &f in seinem Restaurant
Mizakc”, das als sires dor drei bos-
ten Restaurants Agierd gill. klas-
sisch franphslschramerikanisch mil
asiatischen Einfllssen, Bei elnem
Lunch und siner Kochshow will Sa-
kshs seing Besonders arcenenrel
chen Kreatianen prisentioran,

A Deatschiand kammen diesmal
fiind Dngd-Sherne-Wache in den Rhoin-

sbe sich in einer fremden Kiche, in

cinem fremden Haus®, sagt Kim-

pel: Und ds ist Aicht s einfach, |

denn gin ungeschrichens Gesete | fau ais . Koch des Jahees 20097 ausge: |

beim Rheingau-Goorme-Festivals | nichinet warde. Er kocnit im Kroren:

lautet, dass die Gastkiche das ko- | Schifisschen ein Galadinner u spit-
phaais 3R aus dem und |
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+ Mt sinem viergangigen Lunch, &

ner Kochdemanstration und elnem
Rarititerdinres, bef dem die besten
Jahrghnge des Chateau Haut-Bricn

| ausgeschenkl werden, wird Danlel

| Bowlud einer der Stars des Festr |
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